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.I Kiruna mots den svenskal, samiska och
tornedalsfinska kulturen, ndgot som ockséd
speglas i var mat.

* Vi hdmtar inspiration fran det som finns néra
0ss, fran skdgen, fjallen och véra nordliga vatten.
Ren, fisk, vilt, bér och andra lokala ravaror far-"
ta plats'och_beréttar négot om platsen och
traditionerna som finns hér. '
- Vi tycker om att veta var maten kommer ifran och

att 1dta radvarorna tala for sig sjdlva. Hos oss
méter gamla traditioner nya smaker, med Kiruna

som utgangspunkt. Camp Ripan 4r en av fa

restauranger som tilldelats Slow Food Sapmi,

samernas egen kvalitetsmérkning fér mat som &r
god, ren och rattvis.

Vi ger dig Kiruna.



"AVSMAKNINGSMENY

AMUSE BOUCHE
: Lﬁjrom
"FORRATT

- Skogssvampsoppa

- FORRATT
Jofdirtskocka

- SMAKBRYTARE

Sprbet
VARMRATT ETT
' Marulk
VARMRATT TVA
: Lamm :
DESSERT
Pannacotta

TILL KAFFET

Knéackost

995 SEK/PERSON
~ VINPAKET +585 SEK



FGORRATTER -

SKOGSSVAMP — 165 SEK

Skogssvampsoppa med.smak av sherry
‘toppad med krutonger och tryffelolja

-

JORDARTSKOCKA — 175 SEK
Varia,tioﬁ pd jorddrtskocka serveras med

rostade hasselndtter, brynt smér samt rokt
och torkat renkott .

PELLE JANZON — 275, SEK

~ En variant pa den klassiska Toast Pelle
Janzon med radjursinnanlar, serveras
med Kalixléjrom och dggcréme

KOTTET KOMMER FRAN NOGGRANT -
UTVALDA SVENSKA GARDAR.



VARMRATTER

ENTRECOTE — 495 SEK

Grillad svensk entrecéte serveras med
friterad potatis, dragonsmor, halvbakade
; tomater och rédvinssés

-

LAMM - 395 SEK

Marinerat och grillat lamm fr-é,n Norrland,
serveras med palsternackspuré, saltbakade betor,
chévreostecréme och rédvinssky smaksatt med
fermenterad vitlok och svarta vinbér

MARULK — 395 SEK

_ Smorstekt marulk serveras med
confiterad potatis, havtornssmérsés, rokt
forellrom och morotspuré, 'toppad med

~ gronkal och hyvlade betor

SEDAN URMINNES TIDER HAR SAMER OCH JAGARE
SALTAT OCH ROKT SITT KOTT I EN LAVVU _



~ VARMRATTER

ALG — 315 SEK

Hemmagjorda dlgkottbullar i graddsés,
serveras med mandelpotatispuré,
radrorda lingon och pressgurka

-

BETOR— 295 SEK

Rostade betor serveras med blomkalspuré,
smorstekt shiitakesvamp, sotad 16k, rostade
hasselnotter och salviaolja, toppas med
lingoh_"pulver, gronkdal och picklade gulbetor
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DET SOM BLIR KVAR PA DIN TALLRIK l:\TER\IﬁN[lER-TILL JURDEN
' SOM NARING UGH‘HJ-KLPER_NYA RAVAROR ATT VAXA



EFTERRATTER

BLABAR — 155 SEK

Blabirsglass serveras med chokladbrownie
och kokoskrisp samt vit chokladsés
smaksatt med lime

PANNACOTTA — 155 SEK

Viépad farskostpannacotta som serveras med
dppelkompott, rostade notter och havresmulor
- tillsammans med kanelsirap '

CREME BROLEE — 165 SEK

Créme brilée smaksatt med messmor,
~ serveras med drets hjortron

- MAKE YOUR DESSERT UNFORGETTABLE — PAIR IT WITH ONE OF OUR
CAREFULLY SELECTED DESSERT WINES OR MEAD

Grimfrost Jarl s Brew - 25 SEK/cl
Grimfrost Suttunger Brew - 25 SEK/cl
BUTE Mousserande Iscider 33cl - 595 SEK

La_ffont'Pa,cherenp du Vic-Bilh Doux - 30 SEK/cl



	vår mat

