VAR MAT

Véalkommen till den spénnande staden Kiruna.
Hir mots vara tre kulturer, den svenska, samiska
- och tornedalsfinska. Fran markens mylla,‘skogens
: djup och vattnets klarhet hdmtar vi P4Varor.
“°  Videlar girna deras historia. 5
Varje ritt bar pa en berdttelse fran naturen. Vi °
‘kdnner till stigarna dir renen vandrat och v‘attn'e'h
dér fisken fangats. Som en av fa restauranger har
vi hedrats med Slow Food Sapmi, samernas egen
kvalitetsméarkning-for -mat som &4r god, ren och
r4ttvis. Resultatet &r smakupplevelser rotade i
landskapets sjal, med en kvalitet och identitet som
industrin aldrig kan efterlikna, :



KITCHEN 5 .

RODBETA -

Rabiff pd rodbeta och valnétter
serveras med bjorklovspesto,
confiterade tomater samt
-parme_sa,nchips

ALG
Carpaccio pa 4lginnanlar serveras
med mojo rojo, krutonger pa
surdegsbrod samt gron chili,
pinjendtter och chips péa
mandelpotatis:

SORBET

Var hemmag_jorlda_ sofbet bereder
-plats for nya smaker

RODING.

Smorstekt roding med puré pd grona
- 4rtor samt tomatsallad, dill och
confiterad potatis

Rokt reninnanlar serveras med
rostad jordadrtskocka, r6dlok,

potatisstomp med vésterbottensost
samt rédvinssés

HAVTORN ¢
Messmérsglass med rybsflarn och
- brioche samt havtornscouli

795 KR

VINPAKET +655 KR

~ ALKOHOLFRITT ALTERNATIV +385 KR



FORRATTER.

LG - 195 KR

_Cafpaccio pé 4lginnanlér serveras med mojo rojo,
krutonger pd surdegsbrod samt gron chili,
pinjendtter o'ch chips p& mandelpotatis

- HEES Riesling Auner Hijlhe'Trocken
2024 Rheinland-Pfalz, Tyskland 155 | 765 kr

VILDAND - 175 KR

ROkt svensk Vildand m;ad gronkal och picklad senap .
fran Pesula lantbruk serveras med -rostade valnétter,
dpplen, torkade tranbédr samt picklad rotselleri

Thierry Michon Nicolas Vin d'Antoine
2022 Languedoc, Frankrike 135 | 665 kr

RODBETA - 145 KR

~ RA&Dbiff pa rédbeta och valnétter serveras med
bjiirklévsp'esto, confiterade tomater samt parmesanchips

Thierry Michon Drop By Drop
- Loire, Frankrike 145 | 725 kr

ALLERGISK? KONTAKTA PERSONALEN Sk
: HJALPER VI DIG. : !

KOTTET KOMMER FRAN NOGGRANT UTVALDA
SVENSKA GARDAR.



VARMRATTER

REN - 445 KR

ROkt reninnanlar serveras med rostad jorddrtskocka,
rodlok, potatisstomp med visterbottensost
: samt rodvinssas

Barou Cuvee Des Vernes
- 2024 Rhone, Frankrike 135 | 665 kr

-

LAMM - 395 KR
3 Marinerad och grillad lammentrecote serveras med
mandelpotatiskrokett smaksatt med getost,
saltbakade betor, palsternackschips och salv_iasky_ ,

Celler Eudald Massana La Crueta
2021 Penedes, Spanien 145 | 725 kr -

RODING - 395 KR

smorstekt roding med dillpotatisterrin,Itryffel- och
parmesanstuvad gronkal, gronirtmajonnas
och forellrom '

Macon Peronne La Lyonne Blanc
2023 Bourgogne 145 | 725 kr

- ROTFRUKTER - 285 KR

Rotfruktskaka med norrldndsk grillost
serveras med saltbakade betor,
timjan- och honungsvinegréatt,

vispad creme fraiche samt .
~ rostade pumpafrén

Jean-Marie Bourgogne 'La Chapelle’
_R02R Bourgogne, Frankrike 155 | 765 kr

KOTTET KOMMER FRAN NOGGRANT
UTVALDA SVENSKA GARDAR.



DESSERTER.

HAVTORN - 155 KR

"Messm_éréglass med rybsflarn och brioche samt havtornscouli

BLﬁBAR - 175 KR

Vegansk chokladkaka med blabirssorbet, lemoncurdf
. och romsirap ;

KAFFE - 155 KR

Kaffepannacotta smaksatt med kaffelikor, serveras med.
mazarinkaka och calvadosépplen

LINGON - 155 KR

Sotad petit choux fylld med vaniljkrdm och lingoncouli
samt puré pa rostade sesamfron

TRYFFEL - 30 KR

Hem'niagjor_*da chokladtryfflar

EN DESSERT BLIR ANNU BATTRE | SALLSKAP AV RATT VIN — VALJ BLAND
VARA DESSERTVINER ELLER MJGD FﬁR DEN PERFEKTA KOMBINATIONEN.

Grimfrost Jarl s Brew - 5 kr/cl
‘Grimfrost Suttunger Brew - 25 k’r/cll
Var eller .'Hést' frdn Mjodhamnen - 30 kr/cl
~ BUTE Moussexj’andéf Iscider 33cl - 595 kr
~Jordi Miré Serendipity - 15 kr/cl

Laffont Pacher_e‘nc du_ Vic-Bilh Doux - 30. kr/cl



Med energismarta induktionshéllar och LED-lampor
som bara lyser nidr ndgon &r nérvarande, foljer vi
naturens exempel pa att anvinda resurser med
omtanke

Varje tallrlk och kastrull blir ren, men v1 slosar
" inte med vattnet. Med ny teknik anpassar =
diskmaskinen vatten och temperatur _efter .

smutsnivan och sparar upp till sju ganger mer -
vatten 4n en standardmaskin S

(.4

=

~

Allt organiskt rhatavfa’ll ta.s. om hand av Nasse och
‘4tervinder som livgivande gddsel till vara nya
Tédvaror

Vi anvander endast utrustning med'naturliga

koldmedler som inte lamnar nagot
kold10x1davtryck

]



	vår mat
	kitchen 5
	rödbeta
	röding
	älg
	ren
	sorbet
	havtorn
	795 kr
	vinpaket +655 kr
	alkoholfritt alternativ +385 kr


	desserter
	havtorn - 155 kr
	blåbär - 175 kr
	kaffe - 155 kr
	lingon - 155 kr
	tryffel - 30 kr
	En dessert blir ännu bättre i sällskap av rätt vin – välj bland våra dessertviner eller mjöd för den perfekta kombinationen.


	Med energismarta induktionshällar och LED-lampor som bara lyser när någon är närvarande, följer vi naturens exempel på att använda resurser med omtanke
	Varje tallrik och kastrull blir ren, men vi slösar inte med vattnet. Med ny teknik anpassar diskmaskinen vatten och temperatur efter smutsnivån och sparar upp till sju gånger mer vatten än en standardmaskin
	Allt organiskt matavfall tas om hand av Nasse och återvänder som livgivande gödsel till våra nya råvaror
	Vi använder endast utrustning med naturliga köldmedier, som inte lämnar något koldioxidavtryck

