VAR MAT

Véalkommen till den spénnande staden Kiruna.
Hir mots vara tre kulturer, den svenska, samiska
- och tornedalsfinska. Fran markens mylla,'skogens
: djup och vattnets klarhet hdmtar vi P4Varor.
“°  Videlar girna deras historia. 5
Varje ratt bar pa en b'erétte_lsé fran naturen. Vi '
‘kanner till stigarna dér renen vandrat och vattnen
d4r fisken fangats. Som en av fa restauranger har
vi hedrats med Slow Food Sapmi, samernas egen
kvalitetsmérkning-for -mat som &4r god, ren och
r4ttvis. Resultatet &r smakupplevelser rotade i
landskapets sjal, med en kvalitet och identitet som
industrin aldrig kan efterlikna, :



SMAKMENY .

LdJROM

Lojrom fran Bottenviken péa.

mandelpotatiscreme samt brynt smor,

friterad potatis och hackad rddlok

ALG
Carpaccio p& dlginnanldr serveras
 med mojo rojo,'krutonger pé
surdegsbrod samt grén'chili,
‘pinjendtter och chips pé
ma,ndelpotatish

VILDAND

Rokt vildand med grénké,l'och picklad
senap fran Pesula med rostade
valnotter, dpplen, torkade tranbér
samt picklad rotselleri

SORBET

Var hemmagjorda sorbet bereder
plats fér nya smaker

RGDING

Smorstekt I’Bding med puré pa grdna
drtor samt tomatsallad, dill och
confiterad potatis

.'R<'5kt reninnanlar serveras med
rostad jorddrtskocka, r6dlok,

potatisstomp med vé,stelfﬁotten'sost
: samt r6dvinssas

HAVTORN

Messmorsglass med rybsflarn och
brioche samt havtornscouli

KNACKOST

Knéckost sorh_ traditionsenligt
avnjuts i botten av av din kaffekopp

995 KR

VINPAKET +655 KR

- ALKOHOLFRITT ALTERNATIV +385 KR



FORRATTER.

ALG - 195 KR

Carpaccio pd dlginnanldr serveras med mojo rojo,
krutonger pa surdegsbrod samt gron chili,
pinjendtter och chips pd mandelpotatis

HEES Riesling Auner Héhe Trocken -
2024 Rheinland-Pfalz, Tyskland 155 | 765 kr-

LOJROM - 255 KR

Lojrom frdn Bottenviken pé syrlig
mandelpotatiscreme serveras med brynt smor,
friterad potatis och hackad rdodlok

"Mont-Ferrant Americano Cava Brut
~ Cava, Spanien 115 | 668 kr

ALLERGISK? KONTAKTA PERSONALEN SA
HJALPER VI DIG.

KOTTET KOMMER FRAN NOGGRANT UTVALDA
‘ SVENSKA GARDAR.

il



FORRATTER.
_' M_

VILDAND - 175 KR

Rékt svensk vildand med grénkal och picklad senap =
fran Pesula lantbruk serveras med rostade valnétter,
gdpplen, torkade tranbdr samt picklad rotselleri

Thierry Michon Nicolas Vin d'Antoine
2022 Languedoc, Frankrike 135 | 665 kr

RODBETA - 145 KR

- Rabiff pa4 rodbeta och valndotter serveras med
_ bjorklovspesto, confiterade tomater samt parmesanchips

: Thierry Michon Drop By qup
Loire, Frankrike 145 | 725 kr

SEDAN URMIN.NES TIiJE'R HAR SAMER OCH JAGARE -
~ SALTAT OCH ROKT SITT KOTT I "LAVVUN"



~ VARMRATTER

REN - 445 KR

Rokt reninnanlér serveras med rostad jorddrtskocka,

r6dlok, potatisstomp med vésterbottensost
samt rédvinssas

Barou Cuvee Des Vernes
2024 Rhone, Frankrike 135 | 665 kr

CLAMM - 385KR

Marinerad och gfill_ad lammentrecote serveras med
mandelpotatiskrokett smaksatt med getost,
saltbakade 'betor, palsternackschips och salviasky

Celler Fudald Massana La Crueta
2021 Penedes, Spanien 145 | 725 kr

~ BLODPUDDING - 235 KR

: Hemlagad blodpudding p4 renblod smaksatt med
- rokt fladsk och é,ppl_e serveras med vintersallad och
lingonsylt samt stekt fldsk

"Den hér rétt.en kommer till sin"rdtt med en valvald 61. Vand
dig gérna till personalen for att fd en rekommendation som
lyfter smakerna ytterligare

KBTTET KOMMER FRAN NOGGRANT
UTVALDA SVENSKA GARDAR.

",



VARMRATTER

RGDING - 395 KR

Smorstekt rdding med di_llpota,tisterrin,'tryffel- och
parmesanstuvad gronkal, grondrtmajonnés
och forellrom

Macon Peronne La Lyonne Blanc
2023 Bourgogne 145 | 725 kr

-

KALROT - 255 KR .

Confiterad- och pa_nerad kalrot serveras med rokt
palsternacka, blabarssky, puffar pa roda linser,
- ugnsbakad svamp samt kram pa rostad pumpa

- Vin de Thierry VDF Blanc
2023 Loire, Frankrike 135 | 635 kr

_ ROTFRUKTER - 285 KR

Rotfruktskaka med norrldndsk grillost
serveras med saltbakade betor,
timjan- och - honungsvinegratt,

vispad creme fraiche samt
rostade pumpafron

Jean-Marie Bourgogne 'La Chapelle'
2022 Bourgogne, Frankrike 155 | 765 kr
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DET SOM BLIR KVAR PA DIN TALLRIK
ATERVANDER TILL JORDEN SOM NARING
OCH HJALPER NYA RAVAROR ATT VﬁX_A



DESSERTER.

HAVTORN - 155 KR

"Messm_éréglass med rybsflarn och brioche samt havtornscouli

BLﬁBAR - 175 KR

Vegansk chokladkaka med blébérssorbet, lemoncurdf
. och romsirap ;

KAFFE - 155 KR

Kaffepannacotta smaksatt med kaffelikor, serveras med.
mazarinkaka och calvadosépplen

LINGON - 155 KR

Sotad petit choux fylld med vaniljkrdm och lingoncouli
samt puré pa rostade sesamfron

TRYFFEL - 30 KR

Hem'niagjor_*da chokladtryfflar

EN DESSERT BLIR ANNU BATTRE | SALLSKAP AV RATT VIN — VALJ BLAND
VARA DESSERTVINER ELLER MJGD FﬁR DEN PERFEKTA KOMBINATIONEN.

Grimfrost Jarl s Brew - 5 kr/cl
‘Grimfrost Suttunger Brew - 25 k’r/cll
Var eller .'Hést' frdn Mjodhamnen - 30 kr/cl
~ BUTE Moussexj’andéf Iscider 33cl - 595 kr
~Jordi Miré Serendipity - 15 kr/cl

Laffont Pacher_e‘nc du_ Vic-Bilh Doux - 30. kr/cl



.4

Med energismarta induktionshéllar och LED-lampor

som bara lyser nidr nagon &r nérvarande, foljer vi
naturens exempel pa att anvinda resurser med
omtanke

Varje tallrlk och kastrull blir ren, men v1 slosar
" inte med vattnet. Med ny teknik anpassar %
diskmaskinen vatten och temperatur _efter .

smutsnivan och sparar upp till sju ganger mer -
vatten 4n en standardmaskin .

"

s 8

Allt organiskt rhatavfa’ll ta.s. om hand av Nasse och
‘4tervinder som livgivande gddsel till vara nya
rédvaror

Vi anvander endast utrustning med'naturliga

koldmedler som inte lamnar nagot
kold10x1davtryck
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