
v å r  m a t

Vä lkommen  t i l l  d en  spännande  s t aden  K i r una .  

Här  mö ts  våra  t r e  ku l tu re r,  d en  svenska ,  s am iska  

o ch  t o rneda l s f i nska .  F rån  markens  my l l a ,  skogens  

d j up  o ch  va t tne t s  k l a rhe t  hämtar  v i  r åvaror.

V i  d e l a r  gä rna  de ras  h i s t o r i a .  

Var j e  r ä t t  bä r  på  en  be rä t t e l s e  f r ån  na turen .  V i  

känner  t i l l  s t i g a rna  där  r enen  vandra t  o ch  va t tnen  

där  f i sken  f ånga t s .  Som en  av  f å  r e s tauranger  har  

v i  hedra t s  med  S l ow  Food  Sápmi ,  s amernas  e gen

kva l i t e t smärkn ing  f ö r  ma t  s om  är  god ,  r en  o ch  

rä t tv i s .  Resu l t a t e t  ä r  smakupp l eve l s e r  r o tade  i

l andskape t s  s j ä l ,  med  en  kva l i t e t  o ch  i d en t i t e t  s om

indus t r in  a l d r i g  kan  e f t e r l i kna .



S m a k m e n y

Lö j r om f rån  Bo t t env iken  på

mande l po ta t i s c reme  samt  b ryn t  smör ,

f r i t e rad  po ta t i s  o ch  hackad  röd l ök

l ö j r o m

Carpacc i o  på  ä l g innan l å r  s e rveras

med  mo j o  r o j o ,  k ru tonger  på

surdegsbröd  samt  g rön  ch i l i  o ch

ch i ps  på  mande l po ta t i s

ä l g

Rökt  v i l dand  med  g rönkå l  o ch  p i ck l ad

senap  f r ån  Pesu l a  med  ros tade

va lnö t t e r ,  äpp l en ,  t o rkade  t ranbär  

samt  p i ck l ad  r o t s e l l e r i

v i l d a n d

Vår  hemmag j o rda  so rbe t  b e reder

p l a t s  f ö r  nya  smaker

s o r b e t

Smörs t ek t  r öd ing  med  puré  på  g röna

är to r  samt  t omatsa l l ad ,  d i l l  o ch

con f i t e rad  po ta t i s

r ö d i n g

Rökt  r en innan l å r  s e rveras  med

ros tad  j o rdär t skocka ,  p o ta t i s s t omp

med  väs t e rbo t t ensos t  samt

rödv inssås

r e n

Messmörsg l a ss  med  rybs f l a rn  o ch

br i o che  samt  h j o r t roncou l i

m e s s m ö r s g l a s s

Knäckos t  s om  t rad i t i onsen l i g t

avn ju t s  i  b o t t en  av  av  d in  ka f fekopp

k n ä c k o s t

9 9 5  k r

v i n p a k e t  + 6 5 5  k r

a l k o h o l f r i t t  a l t e r n a t i v  + 3 8 5  k r



f ö r r ä t t e r

Carpacc i o  på  ä l g innan l å r  s e rveras  med  mo j o  r o j o ,

k ru tonger  på  surdegsbröd  samt  g rön  ch i l i  o ch  ch i ps

på  mande l po ta t i s

Ä l g  -  1 9 5  k r

HEES  R i e s l i ng  Auner  Höhe  Trocken

2024  Rhe in l and -P fa l z ,  T ysk l and  155  |  765  kr

Lö j r om  f rån  Bo t t env iken  på  syr l i g

mande l po ta t i s c reme  se rveras  med  b ryn t  smör ,

f r i t e rad  po ta t i s  o ch  hackad  röd l ök

l ö j r o m  -  2 5 5  k r

Mont -Fer ran t  Amer i cano  Cava  Bru t

Cava ,  Span i en  115  |  665  kr

A l l e r g i s k ?  K o n t a k t a  p e r s o n a l e n  s å

h j ä l p e r  v i  d i g .

K ö t t e t  k o m m e r  f r å n  n o g g r a n t  u t v a l d a

s v e n s k a  g å r d a r .  



s e d a n  u r m i n n e s  t i d e r  h a r  s a m e r  o c h  j ä g a r e  

s a l t a t  o c h  r ö k t  s i t t  k ö t t  i  ” l a v v u n ”

f ö r r ä t t e r

Rökt  svensk  v i l dand  med  g rönkå l  o ch  p i ck l ad  s enap

f rån  Pesu l a  l an tb ruk  s e rveras  med  ros tade  va lnö t t e r ,

äpp l en ,  t o rkade  t ranbär  samt  p i ck l ad  r o t s e l l e r i

v i l d a n d   -  1 7 5  k r

Th i e r r y  M i chon  N i co l a s  V in  d 'An to ine

2022  Languedoc ,  F rankr ike  135  |  665  kr

Råb i f f  på  r ödbe ta  o ch  va lnö t t e r  s e rveras  med

b j ö rk l övspes t o ,  c on f i t e rade  t omater  samt  parmesanch i ps

r ö d b e t a   -  1 4 5  k r

Th i e r r y  M i chon  Drop  By  Drop

Lo i r e ,  F rankr ike  145  |  725  kr



v a r m r ä t t e r

Rökt  r en innan l å r  s e rveras  med  ros tad  j o rdär t skocka ,

po ta t i s s t omp  med  väs t e rbo t t ensos t  samt  r ödv inssås

r e n  -  4 4 5  k r

Barou  Cuvee  Des  Vernes

2024  Rhône ,  F rankr ike  135  |  665  kr

Mar inerad  o ch  g r i l l ad  l ammentrecô t e  s e rveras  med

mande l po ta t i skroke t t  smaksa t t  med  ge t os t ,  s a l t bakade

be to r  o ch  sa l v i a sky

l a m m  -  3 9 5  k r

Ce l l e r  Euda l d  Massana  La  Cr ue ta  

2021  Penedes ,  Span i en  145  |  725  kr

Hemlagad  b l odpudd ing  på  r enb l od  smaksa t t  med  

rök t  f l ä sk  o ch  äpp l e  s e rveras  med  v in t e rsa l l ad  o ch

l i ngonsy l t  s amt  s t ek t  f l ä sk

b l o d p u d d i n g  -  2 3 5  k r

Den  här  rä t t en  kommer  t i l l  s i n  rä t t  med  en  vä l va l d  ö l .  Vänd

d i g  gä rna  t i l l  p e r sona l en  f ö r  a t t  f å  en  r ekommenda t i on  som

ly f t e r  smakerna  y t t e r l i g a re

K ö t t e t  k o m m e r  f r å n  n o g g r a n t  

u t v a l d a  s v e n s k a  g å r d a r .  



v a r m r ä t t e r

D e t  s o m  b l i r  k v a r  p å  d i n  t a l l r i k  

å t e r v ä n d e r  t i l l  j o r d e n  s o m  n ä r i n g  

o c h  h j ä l p e r  n y a  r å v a r o r  a t t  v ä x a

Con f i t e rad -  o ch  panerad  kå l r o t  s e rveras  med  rök t

pa l s t e rnacka ,  b l åbärssky,  pu f fa r  på  r öda  l i n se r,

ugnsbakad  svamp  samt  k räm på  r os tad  pumpa

K å l r o t  -  2 5 5  k r

 V in  de  Th i e r r y  VDF  B l anc  

2023  Lo i r e ,  F rankr ike  135  |  625  kr

Ro t f r uk t skaka  med  norr l ändsk  g r i l l o s t  s e rveras  med

sa l t bakade  be t o r,  t im j an -  o ch  honungsv ineg rä t t  s amt

ros tade  pumpa f rön

r o t f r u k t e r  -  2 8 5  k r

Jean -Mar i e  Bourgogne  ' La  Chape l l e '

2022  Bourgogne ,  F rankr ike  155  |  765  kr

Smörs t ek t  r öd ing  s e rveras  med  t omatsa l l ad ,  puré  på

g röna  ä r t o r  med  smak  av  mynta ,  d i l l  s amt  

con f i t e rad  po ta t i s

r ö d i n g  -  3 9 5  k r

Macon  Peronne  La  Lyonne  B l anc

2023  Bourgogne  145  |  725  kr



d e s s e r t e r

Messmörsg l a ss  med  r ybs f l a rn  o ch  b r i o che  samt  h j o r t oncou l i

m e s s m ö r  -  1 5 5  k r

Vegansk  chok l adkaka  med  b l åbärssorbe t  o ch  l emoncurd

b l å b ä r  -  1 7 5  k r

So tad  pe t i t  choux  f y l l d  med  van i l j k räm och  l i ngoncou l i

s amt  puré  på  r os tade  s esamfrön

l i n g o n  -  1 5 5  k r

Våra  l ena ,  hemmag j o rda  chok l ad t r y f f l a r  kan

bes tä l l a s  s tyckev i s

t r y f f e l  -  3 0  k r

Kaf fepannaco t t a  smaksa t t  med  ka f fe l i kö r,  s e rveras  med

mazar inkaka  o ch  ca l vadosäpp l en

k a f f e  -  1 5 5  k r

E n  d e s s e r t  b l i r  ä n n u  b ä t t r e  i  s ä l l s k a p  a v  r ä t t  v i n  –  v ä l j  b l a n d

v å r a  d e s s e r t v i n e r  e l l e r  m j ö d  f ö r  d e n  p e r f e k t a  k o m b i n a t i o n e n .

Gr imfros t  Jar l´s  Brew  -  25  k r/c l

Gr imf ros t  Su t tunger  Brew  -  25  k r/c l

Vår  e l l e r  Hös t  f r ån  M jödhamnen  -  30  k r/c l

BUTE  Mousserande  I s c i de r  33c l  -  595  kr

Jord i  M i ró  Serend i p i t y  -  15  k r/c l

La f fon t  Pacherenc  du  V i c -B i l h  Doux  -  30  k r/c l



Med  energ i smar ta  i nduk t i onshä l l a r  o ch  LED - l ampor

som bara  l y se r  när  någon  ä r  närvarande ,  f ö l j e r  v i

na turens  exempe l  på  a t t  använda  r esurser  med

omtanke

Var j e  t a l l r i k  o ch  kas t r u l l  b l i r  r en ,  men  v i  s l ö sar

in t e  med  va t tne t .  Med  ny  t ekn ik  anpassar

d i skmask inen  va t t en  o ch  t empera tur  e f t e r

smutsn ivån  o ch  sparar  upp  t i l l  s j u  gånger  mer

va t t en  än  en  s t andardmask in

A l l t  o rgan i sk t  ma tav fa l l  t a s  om  hand  av  Nasse  o ch

å t e rvänder  som l i v g i vande  gödse l  t i l l  v å ra  nya

råvaror

V i  använder  endas t  u t r us tn ing  med  na tur l i g a

kö l dmed i e r,  s om  in t e  l ämnar  någo t

ko l d i ox i dav t r yck


