
v å r  m a t

Vä lkommen  t i l l  d en  spännande  s t aden  K i r una .  

Här  mö ts  våra  t r e  ku l tu re r,  d en  svenska ,  s am iska  

o ch  t o rneda l s f i nska .  F rån  markens  my l l a ,  skogens  

d j up  o ch  va t tne t s  k l a rhe t  hämtar  v i  r åvaror.

V i  d e l a r  gä rna  de ras  h i s t o r i a .  

Var j e  r ä t t  bä r  på  en  be rä t t e l s e  f r ån  na turen .  V i  

känner  t i l l  s t i g a rna  där  r enen  vandra t  o ch  va t tnen  

där  f i sken  f ånga t s .  Som en  av  f å  r e s tauranger  har  

v i  hedra t s  med  S l ow  Food  Sápmi ,  s amernas  e gen

kva l i t e t smärkn ing  f ö r  ma t  s om  är  god ,  r en  o ch  

rä t tv i s .  Resu l t a t e t  ä r  smakupp l eve l s e r  r o tade  i

l andskape t s  s j ä l ,  med  en  kva l i t e t  o ch  i d en t i t e t  s om

indus t r in  a l d r i g  kan  e f t e r l i kna .



S m a k m e n y

Ka l ix  l ö j r om ,  r öd l ök  o ch  

v i spad  c r eme  f ra i che

l ö j r o m

Rökt  r egnbågs l ax  s e rveras  med

g l ass  på  g röna  ä r t o r  o ch  l emoncurd

r e g n b å g s l a x

Krämig  svampsoppa  med  smak

av  sher ry  s e rveras  med

kru tonger  o ch  t ry f f e l o l j a

S v a m p

Vår  hemmag j o rda  so rbe t  

b e reder  p l a t s  f ö r  

nya  smaker

s o r b e t

Sous  v i de  bakad  t o r sk  med  kå l r o t s -

b eurre  b l anc  samt  sau t e rade

gu l be t o r ,  b rysse l kå l  o ch  r os tade

hasse lnö t t e r

t o r s k

Ör t -  o ch  v i t l öksmar inerad  h j o r t  med

Väs t e rbo t t enos tkroke t t e r  s e rveras

med  puré  på  r os tad  pa l s t e rnacka

samt  smörs t ek t  svamp  och  l ök

h j o r t

B låbärsg l a ss  med  chok l adpas t e j  o ch

kokos f l a rn

b l å b ä r

Norr l ändsk  ka f feos t  s om

trad i t i onsen l i g t  avn ju t s  i  b o t t en  av

av  d in  ka f fekopp

k a f f e o s t

9 9 5  k r

v i n p a k e t  + 5 8 5  k r

a l k o h o l f r i t t  a l t e r n a t i v  + 3 8 5  k r



f ö r r ä t t e r

Råb i f f  på  ä l g innan l å r ,  k ryddad  med  t ogarash i  s e rveras

med  f r i t e ra t  r i s papper ,  i n l a gd  i nge f ä ra  o ch  so j a

Ä l g  -  1 7 5  k r

R ies l i ng  S t e ingewann  Trocken  

Rhe in l and -P fa l z ,  T ysk l and  115  |  575  kr

Rök t  r egnbågs l ax  s e rveras  med  g l a ss  på  g röna  ä r t o r

och  l emoncurd

r e g n b å g s l a x  -  1 5 5  k r

Mont -Fer ran t  Amer i cano  Cava  Br u t  

DO  Cava ,  Span i en  115  |  665  kr

Krämig  svampsoppa  med  smak  av  sher ry  s e rveras  med

kru tonger  o ch  t ry f f e l o l j a

S v a m p   -  1 2 5  k r

S00 ! ! !  f r e e

Ka ta l on i en ,  Span i en  125  |  745  kr

s e d a n  u r m i n n e s  t i d e r  h a r  s a m e r  o c h  j ä g a r e  

s a l t a t  o c h  r ö k t  s i t t  k ö t t  i  ” l a v v u n ”



Sa l s i c c i a  på  r en  med  po l en ta ,  r ödv inssås ,  r o s tad  l ök
och  con f i t e rade  t omater

r e n  -  2 6 5  k r

Hautes  P i s t e s  Syrah  
Languedoc  -  Rouss i l l on ,  F rankr ike  145  |  725  kr

Ör t -  o ch  v i t l öksmar inerad  h j o r t  med
Väs t e rbo t t enos tkroke t t e r  s e rveras  med  puré  på  

r os tad  pa l s t e rnacka  samt  smörs t ek t  svamp  och  l ök

H j o r t  -  4 2 5  k r

Cec i  n ’ e s t  pas  un  Mag l i o c co  
Ka l abr i en ,  I t a l i en  155  |  775  kr

Gnocch i  på  mande l po ta t i s  med  kan tare l l e r  o ch
parmesan  samt  ugnsbakad  pa l s t e rnacka  o ch  r os tade

hasse lnö t t e r

g n o c c h i  -  2 6 5  k r

Macon  Peronne  La  Lyonne  B l anc
Bourgogne ,  F rankr ike  135  |  675  kr

K ö t t e t  k o m m e r  f r å n  n o g g r a n t  

u t v a l d a  s v e n s k a  g å r d a r .  

Ä r  d u  a l l e r g i s k ?  K o n t a k t a  g ä r n a  v å r  p e r s o n a l  s å

h j ä l p e r  v i  d i g

v a r m r ä t t e r



Hembakad  b l odpudd ing  på  r en  med  s t ek t  f l ä sk  f r ån
V inde ln  samt  v in t e rsa l l ad  o ch  l i ngon

b l o d p u d d i n g  -  2 3 5  k r

KRN Lager  –  K i r una  Br ygger i
Loka l  Ö l  105  kr

Sous  v i de  bakad  t o r sk  med  kå l r o t s - b eurre  b l anc  samt
sau te rade  gu l b e t o r,  b r ysse l kå l  o ch  r os tade  hasse lnö t t e r

t o r s k  -  3 8 5  k r

Macon  Peronne  La  Lyonne  B l anc
Bourgogne ,  F rankr ike  135  |  675  kr

Ramen  på  bakad  f l ä sks i da  e l l e r  r ök t  t o fu  s e rveras  med
nud l a r,  ä gg  o ch  pak  cho i

r a m e n  -  2 6 5  k r

 V in  de  Th i e r r y  VDF  B l anc  
Lo i r e ,  F rankr ike  125  |  625  kr

v a r m r ä t t e r

D e t  s o m  b l i r  k v a r  p å  d i n  t a l l r i k  

å t e r v ä n d e r  t i l l  j o r d e n  s o m  n ä r i n g  

o c h  h j ä l p e r  n y a  r å v a r o r  a t t  v ä x a



Äpp l e -  o ch  pecannö tkny te  med  b r yn t  smörg l a ss

ä p p l e  -  1 5 5  k r

B låbärsg l a ss  med  chok l adpas t e j  o ch  kokos f l a rn

b l å b ä r  -  1 5 5  k r

Crème  b rû l é e  med  smak  av  r osmar in ,  t oppad  med

rårörda  l i ngon  o ch  van i l j

C r è m e  b r û l é e  -  1 5 5  k r

d e s s e r t e r

E n  d e s s e r t  b l i r  ä n n u  b ä t t r e  i  s ä l l s k a p  a v  r ä t t  v i n  –  v ä l j  b l a n d

v å r a  d e s s e r t v i n e r  f ö r  d e n  p e r f e k t a  k o m b i n a t i o n e n .

Bränn land  I s c i d e r  -  25  k r/c l

V in  San to  d i  Ch i an t i  C l a ss i c o  -  30  k r/c l

Jord i  M i ró  Serend i p i t y  -  30  k r/c l

BUTE  Mousserande  I s c i de r  33c l  -  595  kr



Med  energ i smar ta  i nduk t i onshä l l a r  o ch  LED - l ampor

som bara  l y se r  när  någon  ä r  närvarande ,  f ö l j e r  v i

na turens  exempe l  på  a t t  använda  r esurser  med

omtanke

Var j e  t a l l r i k  o ch  kas t r u l l  b l i r  r en ,  men  v i  s l ö sar

in t e  med  va t tne t .  Med  ny  t ekn ik  anpassar

d i skmask inen  va t t en  o ch  t empera tur  e f t e r

smutsn ivån  o ch  sparar  upp  t i l l  s j u  gånger  mer

va t t en  än  en  s t andardmask in

A l l t  o rgan i sk t  ma tav fa l l  t a s  om  hand  av  Nasse  o ch

å t e rvänder  som l i v g i vande  gödse l  t i l l  v å ra  nya

råvaror

V i  använder  endas t  u t r us tn ing  med  na tur l i g a

kö l dmed i e r,  s om  in t e  l ämnar  någo t

ko l d i ox i dav t r yck


