VAR MAT

Valkommen till den spagnnande staden Kiruna dér
"de svenska, samiéka'och tornedalsfinska kulturerna
" méts. I va,r trekulturella region 4terfinns de flesta :

av vara ravaror vilka V1 gérna berattar mer om.

Varje rétt har sm egen historia. Vi vet var renen
har strdévat och var fisken har fangats. Som en av

f&4 restauranger har vi premierats med utméirkelsen

Slow Food Sapmi — samernas egna kvalitetsmé}:rkni,ng'
for god, ren och réttvis mat. Resultatet blir unika
matupplevelser med en smak, kvalitet och identitet de
anser att 1ndustr1n inte kan leverera.

For livsnjutaren kan vi varmt rekommendera var vil
é,vvagda, airsmakhirig’smeny med genuina smaker frdn
_L'appland ackompanjerad av noggrant utvalda viner
- alltid europeiska och ekologiska eller biodynamiska.
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SMAKMENY

Kontroueratiugéngughetf6r denna meny mﬁd dnfservnér :

~ AMUSE BOUCHE
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995 KR



FORRATTER

BLG - 165 KR

Carpaccio p4 &lginnanldr serveras med bjérklovspesto,
lingonbalsamico, confiterade tomater och mandelpotatis-
chips toppat med lagrad ost .

o

KALIXLOJROM = 275 KR

Potatislomeletf., med smak av Vésterbottensost serveras med
Kalixlojrom, r6dlok och vispad creme fraiche

SHIITAKE - 165 KR

Svampsoppa med smak av sherry och tryffel serveras
. .med krutonger och rive't1 okt renhjéi,r'ta,

RODBETA - 165 KR

Vegansk Togarashikryddad rabiff pd rodbeta och valnot
serveras med rokt allgrom, gurka, gari och wasabimajonnis

KR DU ALLERGISK?
KONTAKTA PERSONALEN
SA HJALPER VI DIG



VARMRATTER

REN - 435 KR
Grillad renytterfilé med‘ jorddrtskockspuré, saltade

rodbetor och smi):r’stekt ostronskivling serveras med
: palsternackschips och rédvinssky

WALLENBERGARE - 285 KR

Wallenbergare pd rokt renfélr..é serv'éra-s med
potatispuré, brynt smor, gréna artor och lingon

FLASKSIDA - 285 KR

Karamelliserad fldsksida och sauterade rotfrukter,
serveras med picklad r6dlok, dragonsmor och
hollandaise smaksatt med senap frén_Pesu,la gard.

SEDAN URMINNES TIDER HAR SAMER OCH JAGAR-
FOLK SALTAT OCH ROKT SITT KOTT I "LAVVUN",
EN TRADITIONELL SAMISK ROKKATA



RODING - 385 KR

- Smorstekt roding serveras med blomkdls— och mandelpota-
_ tispuré, vintergronsakscruditée, forellrom och Noilly Prat-
< S48

- KORNOTTO - 295 KR

Kornotto med paneraid ghév:eost fran Skdrvangen .
serveras med picklé,d pumpa och honungsdoftande
' ' balsamicoreduktion :

KROKETT - 295 KR

Véga‘n'-ska, kroketter pd svamp och kiké,r'tor'serve,ras med
"palsterna‘ckspuré, stekt ostronskivling, betor och salsa
verde med en hint av 'ro'sépeppafr
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VARMEN SOM ALSTRAS | VART KLIMAT-
SMARTA KOK _[\TERAN’\IKNDS I_:ﬁR ATT
VARMA UPP ANDRA DELAR AV CAMP RIPAN



DESSERTER

HJORTRON - 145 KR

Messmors-créme briilée med hjortrbnniylta{

CASHEW - 158 KF

Vegansk cheesecake pa cashewndétter toppad med
bjornbédr, krossad Kangoskaka och kolasas

CHUKLAD 145 KR

VﬁI‘ egna chokladsorbet med knaperstekt rOkt flask
: fra,n Vindeln och vaniljfudgekaka
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VARJE AR KOPER VI ATSKILLIGA KILON BAR FRAN
- VAR EGEN PERSONAL SOM TILLBRINGAR SIN
LEDIGA TID PA SKOGENS MYRAR



'KAFFE - 155 KR

Var egna kaffeglassrmed smorstekt kanelbulle och
: kanderade pecanndtter

0ST - 50 KR

- Norrldndsk kaffeost som tradltlonsenllgt avnjuts '
: i botten av din kaffekopp

TRYFFEL - 30 KR

Vira lena, hemmagjorda chokladtryfflar
kan bestdllas styckevis

OM NAGOT EVENTUELLT BLIR KVAR PA DIN
TALLRIK KOMPOSTERAR VI DETTA FOR ATT
KUNNA ODLA NYA, FRASCHA RAVAROR



Vi anvénder induktionshéllar £6r att ingen virme ska ga
forlorad. All var belysning bestdr av LED-dioder med
rorelsedetektorer for att endast lysa da det verkligen behovs.

1

' Det &r viktigt att késtrﬁl'ler, bestick och porslin blir rena

i disken. Ddremot vill vi inte slosa p& naturens resurser i
onddan.: Var nya utrustning anpassar darfor vattentillgéng

“och temperatur utlfran hur smutsig disken &4r och sparar upp

t111 SJu ganger mer vatten 4n en vanlig diskmaskin..

-0m,_néagot b11r kvar pa d1n tallrik tar var moderna kompos-

teringsmaskin Nasse hand om det. Allt organiskt matavfall

komposteras och anvinds sedan som godsel for att odla nya
ravaror :
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Vi anvénder enbart naturliga kéldmedier och utrustning
som inte bidrar till utsl%i,pp av koldioxid. -

Den vdrme som alstras i vart kok omhédndertas och

‘4teranvénds for uppvdrmning av andra delar av C_am_p Ripan

via vdrt moderna ventilationssystem.
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