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: N&ar julen nalkas med ljus och frid,
bjuder vi in till en smakfull tid.
I Andrummet, dir elden stilla sprakar,
vintar en kvall som for sjalen smakar.
Med smaker fradn dlvar som mdots i en stx:ém,

moderna twister med julens berdm.
Ekologiska ravaror fran var trakt,

ddr varje tugga bar en historia i prakt.

Tradition och modernitet samsas i var vré,

i ett rum didr arkitektur och natur bestar.
En kvéall med mat och dfyck i perfekt harmoni,
vi tors lova dig gemenskap och ren smakmagi.

MENYN

(veg. alternativ finns)

ADELOSTCREME RENFILE SHIITAKESVAMPSOPPA
pad mjuk pepparkaka & glégg gravad pd gin fran Tore med med sherry & tryffel,
! rédbetssallad pa chili & serverad med gravad ripa &
GUBBR[]RA ingeféra smak av lingon
pd hembakt knédckebrdd .
med Kalixldjrom ' L] | )i
CARPACCIO HJORTFILE
PEPPARKAKSGLASS pa gravad lax med lemon- pa mandelpotatiskaka med
Lot I G T curd, fo"rellrcjm & picklade ap"pel.chutuney, kanelkcjkt
AL T senapsfron frdn Pesula samt r0dvinssas, brysselkal,
smak av Vdsterbottensost rokt flask & 16k

pé arets glogs



JULENS TRE

ALVAR

EN EXKLUSIV UPPLEVELSE

I 4r bjuder vi pd4 Camp Ripan in till en st&dm-

ningsfull, hallbar och exklusiv julbordupple-
velse i Andrummet d&r Kirunas tre stora
kulturella &lvar - den samiska, tornedalska
och nybyggarsvenska, fldtas Samman i en

kulinarisk resa. Det hédr &r kvéllen for dig

som sdker naégot utdéver det vanliga, déar
varje vratt berdttar en historia och var
kunniga kock och servis guidar dig genom din
upplevelse av.bdde mat och dryck.

KREATIVA TOLKNINGAR

Menyn serveras som en flytande berdttelse,
dédr varje rdtt 4r ett nytt kapitel. Andrummet
ar uppdukat med ldngbord, kanske:en ny
bekantskap eller affdrskontakt kan spira.
Likt vatten som soker sin vdg genom vildmar-
ken skapar vi kreativa tolkningar av tradi-
tionella rétter med en subtil smak av i
Varje réitt 4r en droppe i den storre berattel-
sen om vVvar region och filosofi; dar det
lokala, sdsongsbetonade och héallbara star i
centrum - hopparat av var sommelier med
noggrant utvald dryck for att forstdrka er
matupplevelse.

ANDRUMMET

Kvéllen inleds med en véifmand'e' glogg och
amuse bouché i vadr lobby. N&ar hela séllska-
pet har samlats leds ni-genom vinternatten
ldngs en fackelbelyst stig till Andrummet,
vart privata middagsrum ' fér mindre
sdllskap, ddr vi stannar resten av kvallen.

STAMNINGSFULL ATMOSFAR

Har mots du av dukade langbord och vadrmen
fran en sprakande brasa, levande ljus och ett
vilkomnande som for tankarna till det mysi-
gaste ay hem i Tornedalen. Kvéllens kock
hélsar er 'v&-ilkoinna, som tillsammans med er
servis kommer att guida er genom kvéllen.'
Utéver vara dryckesp‘-a._két finns en mindre
bar att ‘tillgd fram till 23.00 si att ert
séllskap kan stanna i den mysiga atmosfédren
vi tillsammans skapat tills ni k&nner er .
klara'fér kvédllen,

HALLBAR MAT & DRYCK

Val till bords presenteras ré.tterna. av Var
personal likt flottar p4 en maktig 4lv. Denna
kvill spelar 4ven vinét en central roll, ddr vi
kommer att berdtta om dess bakgrund och
varfér just de valts ut till de rétter som
serveras. Och som alltid hos oss pd Camp
Ripan, kan ni lita pa att vi endast serverar
ekologiska eller biodynamiska viner fréan
vingardar inom Europa med ett langsiktigt
héllbarhetsarbete. Vart kott  &r  alltid
svenskt och s& langt vi kan tillgad lokalt,
detsamma géller 6vriga rdvaror. Hur vi prio-
riterar vdra inkdp kan ni l4sa mer om i Var
Camp Ripan-modell och har ni andra fragor
kring vart hallbarhetsarbete &r ni varmt
valkomna att stdlla dem till vdr kock eller
servis under kvéallens gang.
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NAR 29-30/11 PH|S 1290 kr/person

B ML + vinpaket 600 kr
13-14/12 + 6lpaket 400 kr
TID 18.00 BOKA 0980-630 00
fram till bokning@ripan.se
23.00 (Meddela ev veg/."
allergier)
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