 TRE ALVAR

.

I:Kiruna, ddr-himmel moter jrord ienevig dans av ljus och
morker flyterk_tre dlvar samman. Den samiska. §lven med
sin urgamla visdom och respekt for naturen, den svenska
med nybyggarnas envishet oeh innovationskraft, och den
tornedalska med sin griansoverskridande mangfald och virme,

Likt vatten som soker sin vdg genom vildmarken skapar vi
kreativa tolkningar av traditionella» cdtter dér alla &r en
droppe i den storre berdttelsen om var reg-ion' och filosofi.
HA4P star det lokala, sisongsbetonade och hallbara i centrum,

S& sétt er till bords dar &lvarna mots. Lat rdtterna komma
- som smé flottar pd en maktig d4lv av gemenskap och upptick-
ter — utan borjan eller slut. Hir finns bara en standig strom
av smaker ‘att utforska, dédr varje rédtt &r en del av vart
Slow Food Sapmi-médrkta 16fte om god, ren och riattvis mat,




~ KBKETS FEM

EN SMAKRESA GENOM VAR SKOG OCH MARK

SHIITAKE

rShiitake's'vampsorppa smak-

satt med sherry och tryffel, :

toppad med surdegskrutonger

- L

Car'paccio, pa dlginnanlar med

bjorklovspesto, confiterade .

tomater; lingon, balsamico
och mandelpotatischips -

TORSK
Rimmad torsk med stuvad

savoykal, tryffel, rostade
hasselndtter och forellrom

REN

Renytterfilé med jordarts-
kockspuré, morotschips,
rodvinsséas och lingon

BLABAR

- Var blabirsglass med
nougatrulltarta .

KOKETS FEM
565 KR

VINPAKET
625 KR




SMARATTER

VI REKOMMENDERAR 3—5 RATTER PER VUXEN

POTATIS — 55 KR

Potatis med rostad 16k,
parmesan, kapris och
persilja

ROTFRUKTER — 55 KR

Sallad pa rostade rotfrukter
med champagnevinédger

AR DU ALLERGISK?
" KONTAKTA PERSONALEN
SA HIALPER VI DIG

RODBETA — 95 KR

RaDbiff pd torkad rodbeta med
valnotter, honung, chévreost-
créme, kapris och senap fran
' Pesulas lantbruk

SHIITAKE — 95 KR

Shiitakesvampsoppa smak-
satt med sherry och tryffel,
toppad med surdegskrutonger

/L6 — 105 KR
Cé,rpa,c'cio pé 4lginnanlar med
i bjérkldvspgsto, confiterade 1

tomater, lingon, balsamico
och mandelpotatischips

LOJROM — 145 KR.

Lojrom p& potatisomelett "
med vispad créme fraiche,
hackad r6dlok och rostad
Vésterbottensost



~ SMARATTER

VI REKOMMENDERAR 3—5 RATTER PER VUXEN

SVAMP — 125 KR

Arancini med héstens
svampar serveras med
smetana och picklad rédlfg‘k

FLASK = 125 KR

‘Rékt fléskkarré med
knaperstekt ost’ronskivling
och morotsbearnaiseséas

OXE — 145 KR

Oxkind med mandelpotatis-
puré, rokt fldsk och
smorstekt svamp

REN — 165 KR
Renytterfilé med jordirts-
kockspuré, morotschipé,
rédvinsséds och lingon

PUMPA — 125 KR
Kornotto médrpicklad,pumpa
och rostade pumpafrén

RODING — 145 KR

Dopp i kopp pa rokt roding

‘med potatiskrisp, hackad 10k

och skirat smor

TORSK — 155 KR

Rimmad torsk med stuvad
savoykal, try\ffel, rostade
hasselndotter och forellrom




 SMADESSERTER

VAL) SA MANGA ELLER SA FA DU VILL

APPLE - 75 KR

5 Appelsorbet med mvessmbrs-‘
~ karamell, rybsflarn och
.Calwvadosgradde

LINGON - 75 KR

Lingonmoussebakelse med °
krossad Kangoskaka

~ HJORTRON — 75 KR

Vit chokladpannacotta med .

~ hjertron, timjan-och torkade
kantareller

- VBL[\BKR — 75 KR

Var bladbdrsglass med
nougatrulltarta

HAVTORN — 75 KR

. Créme brilée med havtorn.

0ST — 50 KR

Kaffeost fljé,n'Sveas gard
i Jukkasgjarvi - =

PRALIN — 30 KR

Vér pralin av vit, mérk
eller mjolkchoklad °

KAFFEOSTEN GOR SIG
BAST | HETT KAFFE,
REDO ATT ATAS NAR DU
DRUCKIT UR




7 =

<4
-

OM NAGOT EV'ENTUELLT BLIR KVAR PA DIN
TALLRIK KOMPOSTERAR VI DETTA FOR ATT
ODLA NYA, FRASCHA RAVAROR

Ve

VARJE AR KOPER VI ATSKILLIGA KILON BAR
FRAN VAR PERSONAL SOM TILLBRINGAT SIN
LEDIGA TID PA SKOGENS MYRAR

‘_———-\_,
G——
“VARMEN SOM ALSTRAS | VART KLIMAT-
SMARTA KGK ATERANVANDS FOGR ATT
VKBMA UPP ANDRA DELAR AV CA_MP RIPAN

-

\ 4

HOS 0SS HITTAR DU ENBART EKOLOGISKA
ELLER BIODYNAMISKA VINER FRAN VINGARDAR
| EUROPA MED ETT LANGSIKTIGT HALLBAR-

: - HETSARBETE '




