VAR MAT

Véalkommen till den s‘péhnand(e-staden Kiruna dér
de svenska, samiska';o‘ch tornedalsfinska kult-urgfna ;
mo6ts. I var trekulturella region aterfinns de flesta

av véra-réivaror, vilka vi gédrna berdttar mer om.

Va,rJe r§tt har sm egen historia. Vi vet var renen
har strovat och var fisken har fangats. Som en av
fa restauranger har vi premierats med utmérkelsen
Slow Food Sapmi - samernas egna kvalltetsmarknlng
for god, ren och réttvis mat. Resultatet blir unika
matupplevelser med en smak, kvalitet och identitet de
anser att 1ndustr1n inte kan leverem
For livsnjutaren kan vi varmt rekommender‘a vahr val
éVvagda avsmak'ﬁingSm_eny med genuina smaker frédn
_L‘a',pprla,nd ackompanjeréd'av noggrant utvalda viner
- alltid europeiska och ekblogils‘ka'eller biodynamiska.
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FORRATTER

 NASSEL - 145 KR

Nésselsoppa med smak av ramslék, serveras med pocherat
: 4gg och chips péd Véstefbojttensost, :

"NDUJA - 165 KR

Gahkku-pizza bakad p‘é, stal fradn gruvan, toppad med
'Nduja pa rokt ren, bresaola och rostade pinjendtter

~ TWISTAD RODING - 135 KR

Rodbetsgravad ro6ding med smak av koriander, serveras
med.ponzu, wasabi, sesamfrdn och ingeféra

SEDAN URMINNES TIDER HAR SAMER OCH JAGAR-
- FOLK SALTAT OCH ROKT SITT KOTT I "LAVVUN",
EN TRADITIONELL SAMISK ROKKATA



~ VARMRATTER

FINNS | SJON - 395 KR

Smorstekt roding med blomké,l\spuré‘,‘ knaperstekt
flask och pepparrot

KORV PA LAMM - 335 KR

Hemmagjord korv pd lamm serveras med polentapuré,
rostad 10k och rddvinssky
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- AR DU ALLERGISK?
KONTAKTA PERSONALEN
SR HJALPER VI DIG

-

&

=8
: N

OM NAGOT EVENTUELLT BLIR KVAR PA DIN
TALLRIK KOMPOSTERAR VI DETTA FOR ATT
KUNNA ODLA NYA, FRASCHA RAVAROR



SVENSKT KOTT - 495 KR

Grillad svensk oxfilé med dragonsmor, parmesan.
och Pommes Anna :

SMAK AV ASIEN - 295 KR

Ripans Bao buns med friterad rokt tof.u och
: stekt svamp

KLASSIKER PA ANNAT'VISl‘-_- 295/205 KR

Bouillabaisse med eller utan fisk, rostat brod
; och saffransaioli e
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- VARMEN SOM ALSTRAS I VART KLIMAT-
SMARTA KOK ATERANVANDS FOR ATT
VARMA UPP ANDRA DELAR AV CAMP RIPAN



DESSERTER

MESSMOR - 155 KR

Messmors creme briilée med hjortron

DILL - 145 KR

~ Dillglass med.pota,tis"crisp, Granny.Smith’s
och citronpannacotta

PISTAGE - 165 KR

'Pistageg}ass med Zulbia och rabarbercoulis
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VARJE AR KOPER VI ATSKILLIGA KILON BAR FRAN
" VAR EGEN PERSONAL SOM TILLBRINGAR SIN
LEDIGA TID PA SKOGENS MYRAR



Vi anvénder induktionshallar for att ingen virme ska g8
forlorad. All var belysning bestdr av LED-dioder med
rorelsedetektorer for att endast lysa da det verkligen behdvs.

Det &r viktigt att kastruller, bestick och porslin blir rena -
i disken. Ddremot vill vi inte slosa p4 naturens resurser i
~onddan. Var nya utrustning anpassar d&arfor vattentillgang
~och temperatur utifrdn hur smutsig'disken ar och sparar upp

till sju gé,nge:r mer vatten in en vanlig diskmaskin.

'Oin n'é:go't blir kvar pa din tallrik tar var moderna kompos-
teringsmaskin Nasse hand om-det. Allt organlskt matavfa,ll'
komposteras och anvénds sedan. som godsel for att odla nya

@+ s ravaror.
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Vi anvander enbart naturliga koldmedier och utrustning
som inte bidrar till utslapp av koldioxid.

Den védrme som alstras i vart kok omhandertas och
atera,nvands fér uppvdrmning av andra delar av Camp Ripan
: - via vart moderna ventllatlonssystem
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