VAR MAT

Vilkommen till den spdnnande staden Kiruna dér
de svenska, samiska och tornedalsfinska kulturerna
mots. I var trekulturella region aterfinns de flesta

av vara ravaror, vilka vi gdrna berdttar mer om.

Varje rdtt har sin egen historia. Vi vet var renen
har strdvat och var fisken har fdngats. Som en av
fa restauranger har vi premierats med utmérkelsen
Slow Food S4pmi — samernas egna kvalitetsmérkning
for god, ren och rédttvis mat. Resultatet blir unika
matupplevelser med en smak, kvalitet och identitet de
anser att industrin inte kan leverera.

For livsnjutarén kan vi varmt rekommendera var vl
avvédgda avsmakningsmeny med genuina smaker fran
Lappland ackompanjerad av noggrant utvalda viner

- alltid europeiska och ekologiska eller biodynamiska.



SMAKMENY

Kontrollera tillgdnglighet for denna meny med din servitor

AMUSE BOUCHE
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FORRATTER

LOJROM - 295 KR

Kalixldjrom serveras pé vasterbottensost— och
potatisomelett med vispad créme fraiche

Vi rekommenderar:
Weingut Julius S-éuvignon Blanc, 2022
Sauvignon Blanc, Rheinhessen, Tyskland
165 kr glas | 775 kr flaska

GULBETA - 165 KR

Ugnsbakad gulbeta med chévreostcreme
toppad med rokt renhjérta

Vi rekommenderar:
Domaine Saint Nicolas Les Clous, 2028
Chenin Blanc/Chardonnay, Loire, Frankrike
135 kr glas | 675 kr flaska

-

AR DU ALLERGISK? MEDDELA
PERSONALEN SA HJALPER VI DIG



JORDARTSKOCKA - 145 KR

Krdmig soppa pa jordidrtskocka med gravad
roding och rostade hasselndtter

Vi rekommenderar:
Domaine Le Monts de Juchepie, 2021
Chenin Blanc, Loire, Frankrike
155 kr glas | 7758 kr flaska

GURKA - 135 KR

Misosaltad gurka med smetana
och granskottssirap

Vi rekommenderar:
Sybille Kuntz Qualitdtswein Trocken, 8082
Riesling, Mosel, Tjrskla,nd
145 kr glas | 725 kr flaska
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VARJE AR KGPER VI ATSKILLIGA KILON BAR FRAN
VAR EGEN PERSONAL SOM TILLBRINGAR SIN
LEDIGA TID PA SKOGENS MYRAR



VARMRATTER

RENINNANLAR - 435 KR

Rokt och grillat reninnanldr och stekt palt med
flask serveras med rotgrénsaker

Vi rekommenderar:
Bodegas Vegalfaro Rebel.lia tinto, 2023
Tempranillo/Granacha, Valencia, Spanien :
165 kr glas | 825 kr flaska

NOTKOTT - 365 KR

Rostas som 4r-sous-vide-bakad toppas med 6'rtsm6r,
mandelpotatiskaka och rédvinssds. Serveras medium
tillsammans med confiterade tomater och sotad rddlok

Vi rekommenderar:
Radici Filari Risa Langhe Nebbiolo, 2020
. Nebbiolo, Piemonte, Italien
165 kr glas | 825 kr flaska

SEDAN URMINNES TIDER HAR SAMER OCH JAGAR-
FOLK SALTAT OCH ROKT SITT KOTT | "LAVVUN",
EN TRADITIONELL SAMISK ROKKATA



SKREITORSK - 395 KR

Stekt skreitorsk med graddkokt savoykal,
smaksatt med citron, tryffel och parmesan
samt rostade hasselnétter och forellrom

Vi rekommenderar:
Domaine Le Monts de Juchepie, 2021
Chenin Blanc, Loire, Frankrike
155 kr glas | 775 kr flaska

RENSKAV - 285 KR

Klassisk renskavsgryta med mandelpotatispuré,
picklad gurka och rarérda lingon

Vi rekommenderar:
Domaine de Servans Jonas Rouge, 2020
Grenache/Syrah, Rhone, Frankrike
155 kr glas | 725 kr flaska
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VARMEN SOM ALSTRAS | VART KLIMAT-
SMARTA KGK ATERANVANDS FOR ATT
VARMA UPP ANDRA DELAR AV CAMP RIPAN



POLENTA - 295 KR

Krémig polenta med rostad svamp, blomk4al och betor
serveras med pesto pd pumpafrén och rostade valnotter

" Vi rekommenderar:
Chateau la Baronne Juste le Rouge, 2022
Grenache Gris/Mourvédre, Languedoc, Frankrike
135 kr glas | 675 kr flaska

KIKARTOR - 225 KR

Mustig gryta pd kikdrtor och vita bonor med olja pé
koriander serveras med mommobrod

Vi rekommenderar:
Quinta Amendoeiras Negreiros Reserva, 2019
Touriga Nacional/Touriga Franca, Douro, Portugal
155 kr glas | 7758 kr flaska

OM NAGOT EVENTUELLT BLIR KVAR PA DIN
TALLRIK KOMPOSTERAR VI DETTA FOR ATT
KUNNA ODLA NYA, FRASCHA RAVAROR



DESSERTER

HJORTRON - 165 KR

Kaffeglass med rardrda hjortron och
mandelkaka

LINGON - 155 KR

Créme brilée smaksatt med rosmarin toppad
med lingonkompott

BLABAR - 145 KR

Chokladsorbet med blabdrskaka och limecurd
samt chips pa kokos

VINTERNS DESSERTVIN T

Chateau érand Peyrot, 2014
Semillon/Sauvignon Blanc — 85 kr glas

Musella Recioto della Valpolicella 8015
Corvina/Rondinella, Veneto, Italien — 85 kr glas -

Réalund Drottning
Hallon/Blabédr, Norsjo, Sweden — 85 kr glas



Vi anvénder induktionshallar for att ingen vidrme ska g4
forlorad. All var belysning bestdr av LED-dioder med
rorelsedetektorer for att endast lysa d& det verkligen behdvs.

Det &4r viktigt att kastruller, bestick och porslin blir rena
i disken. Dédremot vill vi inte sl6sa pd naturens resurser i
onddan. Var nya utrustning anpassar didrfor vattentillgdng
och temperatur utifrdn hur smutsig disken d4r och sparar upp
till sju gadnger mer vatten 4n en vanlig diskmaskin.

.

Om négot blir kvar pd din tallrik tar vadr moderna kompos-
‘teringsmaskin Nasse hand om-det. Allt organiskt matavfall
komposteras och anvinds sedan som godsel for att odla nya

4 ravaror.

-

Vi anvidnder enbart naturliga kdldmedier och utrustning
som inte bidrar till utsldpp av koldioxid.

Den vdrme som alstras i vart kok omhédndertas och
dteranvdnds for uppvdrmning av andra delar av Camp Ripan
via vadrt moderna ventilationssystem.



