LUNCH V.48 /59 sek

INKL. SALLAD, BRGD, KAFFE & KAKA | INCL. SALAD.BREAD, COFFEE & COOKIE

Alltid med svenskt k6tt & nérproducerade eller ekologiska révaror
Always with Swedish meat & locally produced or organic ingredients
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MANDAG | MONDAY

Pasta med kycklinglarfilé, parmesan och 4ngad broccoli
Pasta with chicken thigh, parmesan cheese and steamed broccoli
Pasta med broccoli, spenat och parmesan
Pasta with broccoli, spinach and parmesan cheese

TISDAG | TUESDAY

Stekt fldsk med 16kssds serveras med potatis och lingon
Fried porkside with onion sauce, lingonberries and potatoes
Rokig tofu och stekt svamp med lingon, 16ksas och potatis.
Smoked tofu with fried mushrooms and lingonberries, onion sauce and potatoes

ONSDAG | WEDNESDAY

Halstrad regnbédgsfilé fran Jadvre med vitvinssés, smérade grona drtor och potatispuré
Fried rainbow trout from J&avre with white wine sauce and green peas and mashed potatoes
Grillade gronsaker och grona drtor med vitvinssds och potatispuré
Grilled veggies and green peas with white wine sauce and mashed potatoes

TORSDAG | THURSDAY

Biff a 14 Lindstrém med saltgurka, kryddsmér och rostad potatis
Beef patties with pickled cucumber, herb butter and roasted potatoes
Rodbetsbiffar med saltgurka, kryddsmoér och rostad potatis
Beet root patties with pickled cucumber, herb butter and roasted potatoes

FREDAG | FRIDAY

Rédvinsbriserat hogrev med krdmig polenta,confiterade tomater och rédvinssky
Braised beef with creamy polenta, confit tomatoes and red wine gravy
Knaperstekt svamp med confiterade tomater och krdmig polenta med rédvinssky
Fried mushrooms and confit tomatoes with creamy polenta and red wine sauce

HELG | WEEKEND

Kockens val
Chef’s Choice

Allergisk? Friga personalen om alternativ | Allergic? Please ask the staff for other options



