vi\n MAT -

Valkommen till den spannande staden Klruna, dar

~de svenska samlska och tornedalsflnska kulturerna :

mots. I var trekulturella region aterfinns de flesta
av vé,ra, ravaror, vilka vi girna ber’éttar‘ mer om.

Va,rJe rdtt har sm egen historia. Vi vet var renen
har strovat och var fisken har fangats. Som en av
fa restauranger har vi premierats med utmérkelsen
Slow Food Sapmi - samernas egna kvalltetsmarknlng
for god, ren och réttvis mat. Resultatet blir unika
matupplevelser med en smak, kvalitet och identitet de
anser att 1ndustr1n inte kan leverera.

-

-

For livsnjutaren kan vi varmt rekommendera var va,l >

avvagda, avsmaknlngsmeny med genuina smaker fran
'_La,ppla,nd a,ckompa,njerad av noggrant utvalda viner
- alltid europeiska och ekologiska eller biodynamiska.



 SMAKMENY

Kontrollera tillgdnglighet for denna meny med dn1§ervM6r =

 FORRATT
» .Léjrom_
MELLANRATT
Ripa o
SMAKBRYTARE
: Sorbet -
~ VARMRATT ETT
Ren
VARMRATT TVA
~ Veckans fadngst
DESSERT
dertron :

~ TILL KAFFET

Kaffeost '

995 KR
VINPAKET +650 KR



FORRATTER

B

LGIROM - 295 KR

LOJI’OIII fra,n Bottenviken serveras pa Vdsterbottenost-
och potatisomelett med v1spa,d créme fraiche °

Vi rekommenderar: S
Sibylle Kuntz Qualitdtswein Trocken; 2020
Riesling, Mosel, Tyskland : -
145 kr glas / 585 kr flaska

TACO - 165 KR
Léng’kok pad renhdgrev serveras i tacobrdd pa
4 ~ hembakt Géhkku =
Vi rekommenderar:
Valentln Zusslin Bollenberg Sylvaner, 2017
Sylvaner, Alsace, Frankrike
165 kr glas / 668 kr flaska

/iR DU ALLERGISK? MEDDELA
PERSONALEN SA HJALPER VI DIG



RIPSUPPA 155 KR

Soppa pd gravad ripa,'och smélé,ndsk shiitakesvamp med
sma,k av tryffel serveras med rokt farskost och smulor -
! pa kavring

Vi rekommenderar
Les Monts de Juchepie, 2020
Chenin Blanc, Loire, Fra,n_krlke
168 kr glas/ 665 kr flaska

BARA SOPPA - 135 KR
Soppa pé, smé&lédndsk shiitakesvamp med sniak av
tryffel, toppad med krutonger. och peréilja

Vi rekommenderar:
Les Monts de Jucheﬁie, 2020
Chenin Blanc, Loire, Frankrike
165 kr glas / 665 kr flaska

@
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VARJE AR KOPER VI ATSKILLIGA KILON BAR FRAN
- VAR EGEN PERSONAL SOM TILLBRINGAR SIN
LEDIGA TID PA SKOGENS MYRAR



VARMRATTER

RENINNANLAR - 435 KR

_Rokt och gravat reninnanlar serveras pa pumpapure
med kroketter pd Vasterbottensost

Vi rekomimenderar:
-Michel Guignier Morgon Vielles Vignes, 20R1 .
Gamay, Beaujolais, Frankrike
165 kr glas / 665 kr flaska

PLANKSTEK - 495 KR

Grillad oxfilé fran Norrbottensgérdaf med duchesse pé
mandelpotatls serveras med baconlindade haricot verts
o rodvin: och bearnalsesas

: : Vi rekommenderar:

Radici Filari Risa Langhe Nebbiolo, 2020
S Nebblolo/Gamay, Plemonte, Italy

: 165 kr glas / 665 kr flaska



NORSK FANGST - 385 KR

Stekt eller angad fisk fran Norge serveras pa
potatishakelse med grona drtor och dill

Vi rekommenderar:
: Roman Blanc Orange, 2014
Chardonnay/Sauvignon Bla,n'c, Languedoc,Frankrike
145 kr glas / 585 kr flaska =~ :

~_ VILTWALLENBERGARE - 295 KR

Wallenbergare pé viltfars kryddad med muskot Epice'
Riche serveras med potatispuré och haricot verts

Vi rekommenderar:
Lydie & Thierry Chancelle Saumur Champigny, 2021
Tl Cabernet Franc, Lofre france ' :
145 kr glas / 565 kr flaska

SEDAN URMINNES TIDER HAR SAMER OCH JAGAR-
FOLK SALTAT OCH ROKT SITT KOTT | "LAVVUN",
EN TRADITIONELL SAMISK RGKKATA



CANNELLONI - 295 KR

Pasta Cannelloni fylld med ricotta, spenat och mandel-
potatis gratineras med b_'échamelsés pa Vasterbottenost

- Vi rekommenderar:
Vite Colte Barbera d " Asti Rosso Fuoco, 8020
B'a,rbera., Piemonte, Frankrike :
145 kr glas / 585 kr flaska -

CHILI 295 KR -

Chili p‘é, jackfruit med nacho p& hembakt Gahkku,
toppad med koriander

Vi rekommenderar
Huber Kontrast Natural Wine, 2021
Blend, Niederdsterreich, Austria
145 kr glas / 585 kr flaska

-

OM NAGOT EVENTUELLT BLIR KVAR PA DIN
TALLRIK KOMPOSTERAR VI DETTA FOR ATT
KUNNA ODLA NYA, FRASCHA RAVAROR



DESSERTER

HJORTRON - 165KR .

Pannacotta pa vit choklad och féi,rskostr'toppa,d'med
hjortron, rostad vit choklad och mandel -

" PECANNDT - 145 KR

Pecanndtpaj med salt karamellfyllning
serveras med vaniljglass

7

PARON - 145 KR

= Friterad svensk Camembert
med syltade pédron

HOSTENS DESSERTUIN T
Chateau él.’and Peyrot, 2014

Semillon/Sauvignon Bla,nc =85 kr-glas

Lydle & Thierry Chancelle Coteaux de Saumur 2018
Chenin Blanc - 85 kr glas :



Vi anvénder induktionshallar for att ingen virme ska g4
forlorad. All var belysning bestdr av LED-dioder med
rorelsedetektorer fér att endast lysa da det verkligen behdvs.

Det é',r’viktigt* att kastruller, bestick och porslin blir rena
i disken. Daremot vill vi inte slosa p4 naturens resurser i
onddan. VAr nya utrustning anpassar darfér vattentillgang
~och temperatur utA‘ifr'é,n hur smutsig disken &4r och sparar upi)

till sju ganger mer vatten 4n én vanlig diskmaskin.

0m n'é:go‘t blir kvar p4 din tallrik tar var moderna kompos-
'baerlngsmaskln Nasse hand om-det. Allt organlskt matavfall
komposteras och anvénds sedan. som godsel for att odla nya

4 e : radvaror.

t

1
-~

Vi anvander enbart naturllga, koldme’dler och utrustnlng
som 1nte bxdrar till utsla,pp av kold10x1d

Den vidrme som alstras i vidrt kék omhandertas och
atera,nvands fér uppvdrmning av andra delar av Camp Ripan -
: - via vart moderna ventllatlonssystem

&



