'VﬁR‘MAT =

Va,lkommen till den spannande staden K1runa, dér
de svenska samlska och tornedalsfinska kulturerna :
mots. I var trekulturella region aterfinns de flesta

av vé,ra,—ré;varof, vilka vi gédrna berdttar mer om.

Va,rJe ratt har sin egen historia. Vi vet var renen
har strovat och var fisken har fangats. Som en av
£4 restauranger har vi premierats med utmérkelsen
Slow Food Sapmi - samernas egna kvalltetsmarknlng'
for god, ren och réttvis mat. Resultatet blir unika
matupplevelser med en smak, kvalitet och identitet de
anser att 1ndustr1n inte kan leverera.
For livsnjutaren kan vi varms rekommendera var va,l :
avvagda, avsmaknlngsmeny med genuina smaker fran
'_La,ppla,nd ack_ompanjerad av mnoggrant utvalda viner
- alltid europeiska ocvh ekblogils’ka'eller biodynamiska.



SN

 SMAKMENY

Kontrollera tillgdnglighet for denna meny med din servitor

AMUSE BOUCHE
Lﬁj'rbm frén Bottenviken
- FORRATT

=5 L&ttrokt roding med sorbet pad grona drtor med
o . forellrom och blomkéal

MELLANRATT

Vaffla pé mandelpotatis och vasterbottensost toppad
med smérst_ekt,.shiitakesvamp oc¢h syrad gradde

SMAKBRYTARE

- En kula av husets hemgjorda sorbet

- VARMRATT
émﬁrstekt renytterfilé -med sotad spe_ts.ké,l“

och brynt gradde med smak av vitlok
samt viltsky och brédnd lok

EFTERRATT

_Vitéhokladpannacotga toppad med hjortronmylta,
rostad vit choklad, mandel och torkad kantarell

TILL KAFEET

~ En liten skal kaffeost

895 KR
VINPAKET +450 SEK



FRRATTER

RODING - 155 KR

Lattroks réding med sorbet pd grona &rtor med
forellrom och blomkal -

Vi rekommenderar: :
Julius_ _Goldmuékateller-Westhofener Rotenstein, 20R1
Rheinhessen, Tyskland e
- 145 kr glas / 585 kr flaska

RODBETA - 145 KR

Saltbakade betor med rékt yoghurt serveras med rokt
och torkad ren, inlagda krdkbar och fr_itérad renlav
Vi rekommen_dei"a,'r.: :

Weingut Julius Spatburgunder, 2020
2 Rheinhessen, Tyskland

130 kr glas / 520 kr flaska

: VAFELA - 145 KR’

Vaffla pd mandeélpotatis och vdsterbottensost toppad
: med smorstekt shiitakesvamp och syrad gré,d;d.e
» Vi rekoml-nenderar:: ‘
Domaine Jean Goulley Petit Chablis, 2020
: Chardonnay, Chablis, Frankrike
155 kr glas / 625 kr flask?,



HUVUDRATTER

REN - 430 KR

Smérstekt renytterfilé med sotad spetské,l och brynt
grédde med smak av vitlok samt viltsky och brénd 10k

Vi rekommenderar: -
‘Domaine Servans Jonas, 2019
- Grenache/Syrah Cotes du Rhone, Frankrike
150 kr glas / 600 kr flaska

RYGGBIFF - 420 KR

Ryggbiff fran Norrland med karljohansﬁamb och
mandelpotatlskrokett serveras med kryddsmor
SoaEe och rodvmssky

Vi rekommenderar:
Veronica ‘Ortega, Quite, R0R0
Mencia, Bierzo, Spanien
140 kr glas / 560 kr flaska

~ TORSK - 360 KR

Angad torsk med.kokt rotselleri och brynt
smérhollandaise toppad med friterad gronkal och
: - rostade solrosfron

Vi rekommenderar:
Le Monts de Juchepie, 2020 :
Chenin Blane, Loire, Frankrike
165 kr glas / 665 kr flaska



GNOCCHI - 295 KR

Gnocechi pa mandelpotatis med smoérbdnor och svamp,
spenat och ostveloté -

- Vi rekommenderar:
'Chiant‘i Classico Le Micecine, 2019
Sangiovese, Toscana, Italien
140 kr glas / 560 kr flaska

. SOPPA - 295 KR

Klass_isk renkéttsdppa med rotfrukter och klimp

Vi rekommenderar: :
Vite Colte Barbera D Asti Rosso Fuoco, 2020
Barbera, Piemonte, Italien -
135 kr glas / 540 kr flaska

iR DU ALLERGISK? FRAGA
PERSONALEN SA HJALPER VI.DIG

VINPAKET

R s i

TRE GANGER OM - 365 SEK

Njut av tre utvalda viner till din forréts,
varmréatt och efterréatt



DESSERTER

HJORTRON - 140 KR -

Vitchokladpannacotta toppad med hjortronmylta,
rostad vit choklad, mandel och torkade kantareller

Vi rekommenderar: -
" Chateau Grand Peyrot, 2015
= Semillon/Sauvignon Blanc, Bordeaux, Frankrike
85 kr glas

- APPLE - 130 KR
Appelsorbet m_e_d messmérkar;mell och rybsflarn'
_serveras med calvadosgréddde o_ch torkat dpple

Vi rekommen'dera,'r;
 Domaine J'uchepie Les Chu‘relles, 2019
Chenin Blanc, Coteaux du Layon Faye, Frankrike
' 85 kr glas : .“

BLABAR - 120 KR
Créme brialée med smak av cocos toppat med blabér

: - Vi rekommenderar:
Labranch Laffont Pancherenc du vic Bihl, 2020
Petit‘Manseng, Madiran, Frankrike

85 kr glas



Vi'anvinder induktionshéllar for att ingen vdrme skﬁa. ga
forlorad. All var belysning bestdr av LED-dioder med
rorelsedetektorer for att endast lysa d& det verkligen behdvs.

‘Det ar viktigt att kastruller, bestick och porslin blir rena
i disken. Daremot vill vi inte slésa p4d naturens resurser i

onddan. Var nya utr'ustning anpassar darfﬁrtvattentillgéng:

och temperatur utifran hur smutsig disken ir och sparar upp
i1l sju ganger mer vatten 4n en vanlig dlskmaskln

: Om nagot blir kvar p& din talleik tar vir moderna kompos-

teringsmaskin Nasse hand om det. Allt organiskt matavfall
: komposteras och anvinds sedan som godsel for att odla nya
~ ravaror.

-

-~

Vi anvinder enbart naturiiga koldmedier och utrustn.ing'
som inte'bidrar till utslapp av koldioxid.

- Den vdrme som alstras i vé,rt kok omhéndertas och

ateranvands for uppvarmnlng av a,ndra, delar av. Camp Ripan

via vart moderna ven'tlla,tmnssystem

-



